Makkaroni Torte

mit Kren-Schinken

Was du dazu benoétigst
200 g Kren-Schinken

400g Makkaroni

200ml Milch

2509 Frischkase

8 Eier

300g Kirschtomaten

Y2 Stange Lauch

Etwas Petersilie

Etwas Salz & Pfeffer

Zubereitung

Nudeln in kochendem Salzwasser nach Packungsanweisung weichkochen. Tomaten waschen und
halbieren. Den Lauch putzen, waschen und in diinne Ringe schneiden. 100g vom Kren-Schinken klein
schneiden.

Milch mit Frischkase und Eier verriihren und mit Salz und Pfeffer kréaftig wirzen.

Eine Springform einfetten und die Halfte der Nudeln in die Springform fiillen. Lauchringe,
Kirschtomaten und Schinken schichten und die restlichen Nudeln darauf verteilen. Frischkase-Ei-
Mischung dartiber gieB3en.

Im vorgeheizten Backofen bei 200°C HeiBluft ca. 60 Minuten backen.
Mit Tomaten, Petersilie und Kren-Schinken garnieren und noch warm genieBen.

Tipp
Decke die Makkaroni nach der Halfte der Backzeit mit einem ofenfesten Deckel ab, damit die
Nudeltorte nicht zu dunkel wird.

Portionen

14 Stlick

Dauer

1 Std. 30 Minuten
Vorbereitungszeit: 30 Minuten
davon Backzeit: 60 Minuten
Level

Einfach

Wein

Qehinken




